
 

 

Take-Away/Delivery   
Abholung/ Lieferung Speisekarte 

 
Lieferservice:  
Mindestbestellwert: 16,00 € + 2,50 € Liefergebühr, im Radius von 2 km 
 
 

Vorspeisen/Salat: 
  
Gai Sate:  € 6,10  
Gebeiztes Hühnerfleisch am Spieß(3Stk) mit Erdnuss-Sauce und Salat  
 
 

Lab Mu:  € 6,10 
Grob gehackter Schweinefleischsalat mit geröstetem Reis, Minze,  
Grün-Koriander, Korianderwurzeln, Jungzwiebeln und Limettensaft, scharf  

 

Yum Pak Ruam: Gemischter Saison-Salat mit Reisessig-Dressing  € 4,20 
 
Yum Tale B,D,R             €11,50  

Meeresfrüchtesalat mit Koriandergrün, Minze, Jungzwiebeln, Limettensaft,  
Zitronengras, Zwiebeln und Tomaten, scharf 

 
Suppen: 
 

Tom Yum Gung:  € 7,20 
Klare Garnelensuppe mit Zitronengras, Kaffir-Limettenblatt, Koriandergrün,  
Galgant und Strohpilzen, scharf 

 

Tom Yum Pak:  € 4,50 
Vegetarische, klare Suppe mit Zitronengras, Kaffir-Limettenblatt,  
Koriandergrün, Galgant und Strohpilzen, scharf  
 

Tom Kha Gai:  € 4,90 
In Kokosmilch gekochte Hühnersuppe mit Zitronengras,  
Kaffir-Limettenblatt, Galgant, Strohpilzen, mild (auch vegetarisch) 

 

Khao Tom Gai:  € 4,90 
Ingwer-Reis Suppe mit Hühnerfleisch 

 

Khao Tom Pak:  € 4,20 
Ingwer-Reis Suppe mit Saisongemüse  

 
 

Hauptgerichte: 
 

Pad Pak Ruam:  € 9,50 
Gebratenes Saisongemüse 
 

Pad Tua Ngook:  € 9,50 
Gebratene Soja-Keimlinge mit Jungzwiebeln und Tofu  
 



 

 

Khao Pad Gai:  €  9,90 
Gebratener Reis mit Saison-Gemüse, Hühnerfleisch, Jung-Zwiebeln  
und Ei. (auch vegetarisch) 
 

Khao Pad Geang Khiew Wan Gai:  € 13,00 
Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, grüner Curry-Mischung   
und Saison-Gemüse (auch vegetarisch) 

 

Khao Pad Sapparod Gai:  €  10,90 
Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Ei, Ananas, Rosinen,  
Cashewnüssen und Jungzwiebeln (auch vegetarisch) 
 

Grünes Curry:  
In Kokosmilch gekochtes Hühner- € 14,20 
                                         Rindfleisch  € 16,20 
                                         Saisongemüse, mit grüner Curry-Mischung  € 14,00 
                                         und Kaffir-Limettenblatt, scharf  

Rotes Curry:  
In Kokosmilch gekochtes Hühner- € 14,20 
                                         Rindfleisch  € 16,20 
                                         Saisongemüse, mit roter Curry-Mischung  € 14,00 
                                         und Kaffir-Limettenblatt, scharf  

Matsaman Curry:  € 14,20 
In Kokosmilch gekochtes Hühnerfleisch mit Matsaman-Curry, Zwiebeln,  
Kartoffeln u. Erdnüssen, süßlich-scharf  (auch vegetarisch) 

 

Geang Pet Ped Yang:  € 18,30 
Grillente auf rotem Curry mit Ananas, Tomaten, Lychee  
und Weintrauben, süßlich-scharf  
oder mit Saisongemüse, scharf  

 

Paneang Gai:  € 14,20 
Gebratenes Hühnerfleisch mit cremiger Panaeng Curry-Sauce  
und Saison-Gemüse  
 

Nue Pad Khing  € 14.80 
Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer und Saison-Gemüse  
 

 

Dessert: 
 

Khao Dom Mat:  €   4,50 

In Bananenblatt gedämpfter Klebereis mit Kokosmilch-Glasur 
 

Tab Tim Grob:  €   4,90 
In Tapiokamehl gewälzte, gekochte Wasserkastanien  
mit Kokosmilch (gesüßt mit Palmen-Zucker) 



 

 

Getränke: 

 

Coca-Cola, Coca-Cola light, Fuzetea Pfirsich-Hibiskus, € 2,90 

Fuzetea Zitrone-Zitronengras 0,5L PET  
 

Römerquelle prickelnd/still 0,5L PET  € 2,70 
  

Lychee-Saft 0,25L Dose  € 3,20 
 

Kokoswasser mit Fruchtfleisch 0,33L Dose  € 3,50 
 
Singha-Bier 0,33L Glasflasche  € 3,90 
 

Organics by Red Bull Simply Cola, Ginger Ale, Black Orange € 2,00 
Viva Mate 0,25L Dose  


